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CHINESE SET MENU 

 Shangri-La’s Deluxe Appetizer Platter 

(Choice of Five items) 

香 格 里 拉 拼 盘 
 

 Prawn and Mango Salad 

鮮 虾 芒 果 沙 拉 

 Prawn and Fruit Cocktail Salad 

鮮 虾 杂 果 沙 拉 

 Seafood Spring Roll  

海 鮮 卷 

 Ngoh Hiang  

五 香 卷 

 Pomegranate Chicken 

石 榴 鸡 

 Fried Crab Roll  

炸 蟹 枣 

 Vietnamese Spring Roll 

越 式 春 卷 

 Bean Curd Seaweed Roll 

豆 腐 海 带 卷 

 Smoked Duck with Rock Melon 

哈 密 瓜 熏 鸭 

 Drunken Chicken 

醉 鸡 

 Roasted Pork 

烧 肉 

 Pancake wrapped Roast Duck and BBQ Sauce  

烧 鸭 蛋 皮 卷 

 Mini Japanese Octopus  

日 式 迷 你 章 鱼 

 Jellyfish with Chilli Sauce and Sesame Seeds 

凉 拌 海 蜇 
 

SOUP (choice of One item) 
 

 Double-Boiled Baby Abalone Soup, Chinese Yam, Conpoy, Fish Maw and Mushroom 

小 鲍 鱼 淮 山 冬 菇 鱼 鳔 炖 瑶 柱 上 汤 

 Double-Boiled Chicken Soup with Baby Abalone, Cordyceps Militaris, Conpoy and Fish Maw 

小 鲍 鱼 虫 草 花 瑶 柱 鱼 鳔 炖 鸡 上 汤 

 Double-Boiled Chicken Soup with Bai Ling Mushroom, Chinese Yam and Conches 

赤 螺 淮 山 白 灵 菇 炖 鸡 上 汤 

 Double-Boiled Dried Scallop Soup with Conches, Fish Maw and Mushroom  

赤 螺 鱼 鳔 冬 菇 瑶 柱 上 汤 
 

FISH (choice of One item) 
 

 Steamed Whole Garoupa, Superior Soya Sauce 

鲜 味 清 蒸 石 班 

 Steamed Soon Hock, Shallot Oil, Soya Sauce 

鲜 味 葱 油 清 蒸 笋 壳  

 Steamed Hybrid Garoupa, Superior Soya Sauce 

清 蒸 龙 虎 班 

 Baked Barramundi, Shallot Oil, Soya Sauce 

葱 油 鲜 味 烤 鲈 鱼 

VEGETABLES (choice of One item) 
 

 Braised Sea Cucumber, Shimeiji Mushroom and Broccoli 

红 烧 海 参 西 兰 花 

 Braised Baby Abalone, Bailing Mushroom, Bok Choy and Wolfberries 

红 烧 小 鲍 百 灵 菇 小 白 菜 枸 杞 子 

 Braised Baby Abalone, Mushroom and Chinese Spinach 

红 烧 小 鲍 冬 菇 菠 菜 

 Sautéed Scallop, Shimeiji Mushroom, Broccoli, Superior Sauce 

清 炒 带 子 松 菇 西 兰 花 
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STARCH (choice of One item) 

 

 Rasa Fried Rice, Minced Shrimp, Dried Scallop 

瑶 柱 虾 仁 炒 饭 

 Fragrant Rice with Chinese Sausage wrapped in Lotus Leaves 

荷 叶 香 饭 

 Braised Ee-Fu Noodles, Chinese Mushroom, Shredded Ham, Yellow Chives 

火 腿 丝 干 烧 伊 面 

 Braised Ee-Fu Noodles, Chinese Mushroom, Olive Vegetables, Yellow Chives 

干 烧 韭 皇 橄 榄 菜 伊 面 
 

DESSERT (choice of One item) 
 

 Sweetened Red Dates, Jujube Longan and Lotus Seed, Peach Resin 

红 枣 桂 圆 莲 子 桃 胶 

 Chilled Cream of Mango, Sago and Pomelo 

杨 枝 甘 露 

 Lemongrass Jelly, Chilled Peach Resin, Calamansi 

桃 胶 爱 玉 香 茅 冻 

 Sweetened Yam Paste, Pumpkin and Gingko Nuts 

白 果 金 瓜 芋 泥 
 

 

CHOICE OF POULTRY OR PRAWN: 

POULTRY (choice of One item) 
 

 Roasted Chicken with Red Bean Curd and Prawns Crackers 

一 品 乳 香 鸡 

 Roasted Chicken in “Pik Fong Tong” Style 

避 风 溏 烧 鸡 

 Steamed Herbal Chicken with Ginseng and Wolfberries 

人 参 枸 杞 子 蒸 鸡 

 Traditional Roasted Duck with Angelica Roots 

古 法 当 归 烧 鸭 

  Roasted Duck with BBQ Sauce and Vegetable Crackers 

脆 皮 烧 鸭 蔬 菜 饼 
 

PRAWN (choice of One item) 
 

 Blanched Live Prawns with Chinese Wine 

花 雕 活 虾 

 “Pik Fong Tong” Sautéed Tiger Prawns 

避 风 溏 炒 虾 

 Prawns, Pumpkin Butter Milk Sauce 

金 瓜 牛 油 奶 皇 虾 球 

 Stir-Fried Prawns, Plum & Sesame Sauce 

干 烧 芝 麻 梅 酱 皇 虾 球  

 
 


